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KUMLA

Hyresregler for Ekeby Prastgard (Ekeby Pristgard 106, 692 91 Kumla)

Hyresgasten ansvarar for att lokalerna lamnas avstadade och valordnade.

Med hansyn till allergiker far nétter, undantag mandel, och husdjur inte forekomma i

Brandskyddspolicy

Mobler

Porslin/glas/bestick
Termoskannor
Diskmaskin
Kaffebryggare

Stadning

Sopor

Kontroll

Skador

Nycklar

Felanmalan

vara lokaler.

Vid brand ring 112.

Utrym byggnaden via ndrmaste nédutgang, se utrymningsplan.
Utrymningsvagar och slackutrustning far aldrig blockeras.
Rokning ar inte tillaten i fastigheten.

Vid omméblering, se till att utrymningsvagarna halls fria. Aterstall
mobleringen som den var nar ni kom.

Diskas i diskmaskinen och placeras pa darfér avsedd plats.
Diskas.

Folj instruktionerna som finns placerade pa koksskapet.
Rengors.

Bord och bankar torkas av. Golven dammsugs eller torkas med mopp
som fuktas med vatten. Kéksgolvet torkas med mopp som fuktas med
vatten.

Toaletternas handfat och WC-stolar kontrolleras och rengors.
Papperskorgarna téoms.

Soporna skall sorteras. Férpackningar av plast, plat, glas (val diskade)
och papper sorteras i karlen i kbket. Matavfall Iaggs i bruna
papperspasar och dvriga sopor i soppasar vilka forsluts och laggs i den
bruna respektive gréna tunnan vid grinden.

Kontrollera att:

fénster och branddérrar ar stdngda
lampor ar slackta

stearinljus ar slackta

ytterdorrar ar lasta

Skador pa fastighet och inventarier anmals till hyresvarden och ersatts.
Hamtas hos kyrkvaktmastaren i Ekeby, tfn 019-58 93 40, och Idmnas i
nyckelinkastet pa Prastgarden. Ring i god tid innan uthyrningsdagen for

O6verenskommelse om tidpunkt for hamtning.

Vid akuta problem ring 019-58 93 51.
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Detta géller for dig som anvéander koket i Ekeby Prastgard.

Med hénsyn till allergiker far nétter, undantag mandel, och husdjur inte férekomma i
vara lokaler.

Stadning av koket fére anvandandet

Ekeby Prastgards kok ar ett oppet kok dar olika manniskor jobbar och finns. Darfor kraver kdket en
extra stadinsats innan du borjar jobba i det, med tanke pa hygien och eventuell smittorisk i
samband med hantering av livsmedel.

Nar du ska anvanda koket, ansvarar du for att det blir ordentligt avtorkat innan du borjar.
Alla bankar och bord torkas av med bla microtrasa som sprayas med vatten.

Kansliga redskap som skarbraden och knivar diskas i diskmaskinen innan anvandandet
Matvaror

Alla livsmedel tillagas innan redskap och tillredningskarl diskas.

Eftersom det inte finns nagot separat grovkok i Prastgarden far inga jordiga rotfrukter tillredas i
koket. Dessa maste vara tvattade eller skalade i forvag.

Skolj gronsakerna i diskhon och stall sedan in dem i kylen. Tillaga 6vriga livsmedel samt de
forberedda gronsakerna som inte ats raa.

Forvara inga ytteremballage i kylskapet.
Frukt och gronsaker férvaras langst ner i kylskapet.

Tillagning av kyckling

Pa grund av eventuell smittorisk vid tillagning av ra kyckling galler féljande:

| kbket far endast fardigskurna och frysta kycklingfiléer eller klubbor tillagas/varmas.
Alla redskap som varit i kontakt med kottet maste diskas i diskmaskinen.

Diskning
Alla redskap, skarbrador, beredningskarl, bestick, glas och porslin maste diskas i diskmaskinen i
en temperatur av minst +60 grader C. Handdiskning ar inte tillatet.

Som brukligt ar rader principen om att du ldmnar kbket i det skick du sjélv énskar finna det.

Vid fragor om hur manga som ryms, aktuell prislista etc, kontakta expeditionen i Kumia,
tfn: 019-58 93 00 eller e-posta pa kumla.pastorat@svenskakyrkan.se.
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