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LYSEKILS PASTORAT
Lysekil Söndag 2 juli Mäs-
sa kl. 11.00, PeO Olsson.
Onnsdag 5 juli Vec-
komässa kl. 18.30.
Lyse Söndag 2 juli Som-
marmusik kl. 18.00, I Sö-
derlund.
SkaftöSöndag 2 juli Hög-
mässa kl. 11.00, Fiske-
bäckskils kyrka, I Söder-
lund.

BRO PASTORAT
Bro kyrka 26/6 - 9/7 kl.
15-19 Vägkyrka.
Söndag 09.30 Gud-
stjänst med dop. Tor-
björn Edebol.
Brastads kyrka Torsdag
kl. 19.00 Sommarmusik.
Stångenäsets dragspels-
grupp. Eva Östlund.
Kyrkmingel.
Söndag 11 Högmässa.
Torbjörn Edebol. 
Stångenäshemmet Tis-
dag kl. 10.30 Nattvard. 
Brastads församlings-
hem
Torsdag kl. 10.00 Böne-
gruppen. 
MötesplatsenMåndag
och tisdag kl. 11 - 14
Sommarcafé. 
Onsdag kl. 11 - 14 Kul i
juli.
Onsdag kl. 18 - 21 Som-
margänget.
Fredag kl. 19 - 23 Som-
margänget.

TOSSENE PASTORAT
Hunnebostrand Söndag
2 juli  kl. 11.00 Mässa Mi-

kael Landgren/Lars Sals-
born.
Tisdag 4 juli  kl. 19.00 Kväll-
smässa Johannes West-
berg /OÅ .
Bovallstrand  2 juli kl. 9.30
Gudstjänst Mika el Landg-
ren/Lars Salsborn.

SÖDRA SOTENÄS 
FÖRSAMLING
Kungshamn Söndag 2 ju-
li kl. 11.00 Mässa, H. Miell.
Onsdag 5 juli kl. 20.00 Mu-
sik i sommarkväll, ”Saxo-
fon, sång och piano vid ha-
vet”,saxofon: Johan Steng-
ård, sång: Maria Tuimala-
Sörensson, piano: Jocke
Niehoff,  Agnetha Hellg-
ren.
Smögen Torsdag 29 juni
kl. 18.00 Mässa, H. Miell.
Söndag 2 juli kl. 09.30
Gudstjänst, H. Miell.
Tisdag 4 juli kl. 20.00 Mu-
sik i sommarkväll, ”Ida An-
dersson tolkar Edith Piaf”,
piano: Lowe Pettersson.
Torsdag 6 juli kl. 18.00
Mässa, H. Miell.
Malmön Torsdag 29 juni
kl. 20.00 Konfirmandernas
sångkväll, Jonas Eek/Alex-
ander Dahlquist.
Lördag 1 juli kl. 11.00 Kon-
firmation, Jonas Eek/Alex-
ander Dahlquist kl. 15.00
Mässa, Jonas Eek/Alexan-
der Dahlquist.
Torsdag 6 juli kl. 20.00 Mu-
sik i sommarkväll, ”I
blomstertid”, sång/piano:
Catharina Algesten,

sång/klarinett: Roland Al-
gesten.
Askum  Fredag 30 juni kl.
14.00 – 17.00 Vägkyrka.
Tisdag 4 juli kl. 14.00 –
17.00 Vägkyrka.
Hovenäset Söndag 2 juli
kl. 18.00 Musikgudstjänst,
H. Miell, ”Helen & Ove Öst-
storm spelar nyckelharpa”.

MUNKEDALS PASTO-
RAT
Foss k:a Söndag 2 juli kl.
11.00 Mässa Lars Hiding.
Sanne k:a Söndag 2 juli
kl. 15.00 Gudstjänst Lars
Hiding.
Svarteborgs k:a Söndag
2 juli kl. 19.00 Sommar-
konsert Trestämmig sång
och musik med Lasse Sa-
vik, Bosse Savik & Björn
Regnér Lars Hiding.
Bärfendals k:a Onsdag 5
juli kl. 18.45- 19.00 Näver-
lursmusik på kyrktrappan.
Kl. 19.00  ”Hela kyrkan
sjunger” Gunilla Lycke, or-
gel o Gunnar Larsson. 

ÖVRIG KYRKLIG 
VERKSAMHET
Församlingen Ordet,
Munkeland
Lördag 1 juli kl. 10.00-
14.00 Second Hand.
Söndag 2 juli kl. 11.00
Gudstjänst Martin Jo-
hansson. Serv.
Måndag och torsdag
12.00-18.00 Second Hand 
www.forsamlingenor-
det.se 

Kyrkor och samfund 
Tredje söndagen efter trefaldighet

Förlorad och återfunnen

Välkommen att ringa: 
FINNS och LYSEKILS 
BEGRAVNINGSBYRÅ
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Sveriges Begravningsbyråers

förbund 

      
 

 
  

 
  

 
  

 
  

   

  

  

  

Finns Begravningsbyrå
Dinglev. 27, Hunnebostrand  Tel. 0523-504 16
Lysekils Begravningsbyrå
Järnvägsgatan 5, Lysekil            Tel. 0523-165 51
Finns Begravningsbyrå
Riksv 119 , Tanumshede             Tel. 0525-205 00
Finns Begravningsbyrå
Stationsvägen 18, Munkedal    Tel. 0524-136 66

www.finnsbegravning.se
www.lysekilsbegravning.se

Omtanke och medkänsla i en svår stund!
Vi svarar och ger dig goda råd DYGNET RUNT!

Oscar, Annelie, Henrik, Therése, Urban, PiaMaria & Carl
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Under våren har det varit
öppet för alla kyrkotillhö-
riga i Göteborgs stift att fö-
reslå vem de vill se som ny
biskop i stiftet, när Per Eck-
erdal går i pension i febru-
ari nästa år. När förslagslå-
dan stängde efter mid-
sommarhelgen fanns det
18 namn på förslagslistan.
Efter sommaren samlas de
röstberättigade på Svenska
Mässan för att nominera
och utse de biskopskandi-
dater som valet sedan
handlar om.

Biskop Per Eckerdal går i
pension i slutet av februari 2018
och lägger ner staven i sam-
band med en gudstjänst i Gö-
teborgs domkyrka. Den 4 mars
2018 vigs stiftets nya biskop i
Uppsala domkyrka.

Lång tid att välja biskop
Processen att välja en ny bis-

kop är lång. I Göteborgs stift
började det med att den öppna
förslagslådan öppnade i febru-
ari. Under tiden har elektorer

utsetts i församlingarna och
präster och diakoner listats på
röstlängden. I augusti samlas
alla ca 1250 röstberättigade till
ett nomineringsval där de rös-
tar fram ett antal kandidater. Då
kommer säkert många av nam-
nen på förslagslistan att finns
med, men troligen andra namn
också. Det är först vi nominer-
ingsvalet som biskopskandida-
terna utses. 

Offentlig hearing
Mellan nomineringsvalet

och valomgång ett kommer
kandidaterna att få presentera
sig på olika sätt, bland annat
vid en hearing i Göteborg som
är öppen för allmänheten. En
vecka efter hearingen samlas
alla röstberättigade på olika
platser i stiftet för att rösta. Om
en kandidat får mer än 50 % av
rösterna blir den personen vald
till biskop. Om inte någon får
tillräckligt många röster går de
två med flest röster vidare till
en andra valomgång. 
– Senast den 8 november har

stiftet en vald biskop, förklarar
personalutskottets ordförande
Ing-Marie Gustavsson. Och
första söndagen i mars 2018

vigs denne till biskop i Göte-
borgs stift.

Öppen process
Syftet med förslagslådan har

varit att starta ett samtal om stif-
tets nya biskop. Genom att kon-
kreta namn på personer, som
också sagt sig vara positiva till
att föreslås, har tagits fram sti-
muleras förhoppningsvis sam-
talet om hur stiftets nya biskop
ska vara.
Följande personer har fö-

reslagits som ny biskop i Gö-
teborgs stift:
Magnus Aasa, kyrkoherde i Halmstads
församling.
Jan-Olof Aggedal, kyrkoherde i Lom-
ma, Lunds stift.
Pontus Bäckström, vik. kyrkoherde i
Lundby församling, Göteborg.
Maria Classon, kyrkoherden i Troll-
hättans pastorat, Skara stift.
Jonas Eek, präst och förlagschef på
Verbum förlag.
Mats Enander, komminister i Göte-
borgs Johannebergs församling.
Cristina Grenholm, kyrkosekretera-
re, präst och chef för avdelningen för
teologi och ekumenik på kyrkokans-
liet i Uppsala.
Sven Hillert, församlingsherde i Gäv-
le, Uppsala stift.

Kristian Lillö, kyrkoherde i Lundby
församling i Göteborg och prost.
Anders Moqvist, församlingsherde i
Lunds pastorat, Lunds stift.
Maria Ottensten, kyrkoherde och
kontraktsprost, Göteborg.
Peter Persman, Kyrkoherde i Själe-
vad, Mo och Björna pastorat, Härnö-
sands stift.
Susanne Rappmann, kyrkoherde i
Mölndals pastorat.
Ewa Selin, kyrkoherde i Annedals för-
samling.
Esbjörn Särdquist, kyrkoherde i Vår-
gårda pastorat, Skara stift.
Henrik Törnqvist, kyrkoherde i Berg-
sjöns församling, Göteborg.
Kent Wisti, stiftsadjunkt för mission,
Lunds stift.
Sara Wrige (fd Blom), präst och dok-
tor i fysik, Göteborg.
– Vi vill att det ska vara en

öppen process eftersom bisko-
pen är biskop för alla stiftsbor
i Bohuslän, Halland och Väst-
ra delen av Västergötland,
förklarar Ing-Marie Gustavs-
son. Biskopen är en offentlig
person som möter människor i
stiftet och som inbjuds att tala
och medverka i olika samman-
hang.

18 namn på biskopslistan

Dödsfall
Irene Fransson, Skalhamn,
Lyse har avlidit i en ålder av
87 år. Den bortgångna var född
i Lyse, närmast sörjande är
släkt och vänner.
Hon gifte sej med skolvak-

tmästaren Kuno Fransson, pa-
ret bosatte sig vid Västra Kron-
bergsgatan innan de flyttade
till helårsboende  i Skalhamn. 
Irene var i många år anställd

vid Försäkringskassan i Lyse-
kil.

Ingela Lincler Knutt, Lasse
Bergbrandt, Klas Håkansson,
ambulansen och rädd-
ningstjänsten i Lysekil samt
polisen.
Tusen tack för all hjälp vid

trafikolyckan 20/6.

Kram Ella

En stor fång rosor till fina fam
Lysberg, Vera och Jocke, Ce-
cilia och Daniel samt alla vän-
ner som gjorde min 50 års dag
till något helt fantastisk.
Jag glömmer den aldrig.

Tack
Pernilla Hedlund

Vår älskade Pappa, Svärfar
Farfar och Morfar

Kent Hansson
* 17 maj 1948

har fått ro. 
Älskad - Saknad och i ljust

minne bevarad av oss,
syskon, övrig släkt och

vänner.

Lysekil den 17 juni 2017

PATRIK och JESSIKA

med familjer

Du försvann ur mitt liv
och längtan blev lång.

Nu slipper jag sakna Dig mer.
Vi är åter förenade för evigt.

Begravningsgudstjänsten äger
rum i Lyse kyrka fredagen
den 7 juli klockan 13.00, där
avsked tages. Tänk gärna på
Alzheimerfonden telefon 020-
301130. Lysekils Begravbyrå.

   kyrkan /  ALPHA-Lysekil.pdf
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25-27 augusti erbjuder vi en kort Alpha i 
lägerform i Lyse församlingshem.
Det blir föredrag om den kristna tron, grupp  -
diskussioner och mycket tid för mat och trivsel.. 
Kostnad 150:- för övernattning (frivillig), mat och material.

Anmälan (senast 20 augusti) till Karin,
karin.malmstrom@svenskakyrkan.se som leder helgen 

tillsammans med tidigare Alphadeltagare.

Välkommen med!

    
    

DÖDSFALL

Liksom vinet, Trapiche Mal-
bec Oak Cask är lagrat på ek-
fat är även Trapiche Smoak
Wood gjort på träslaget ek.
Ekträets milda och rökiga smak
i kombination med vinets tyd-
liga karaktär med inslag av
björnbär, plommon och körs-
bär gör fliset till en perfekt
smaksättare som enkelt piffar
upp din grillmåltid.
– Att sätta smak på som-

marmaten med Trapiche Sma-
ok Wood är ett säkert kort när
man vill imponera på sina vän-
ner med en härlig grillmiddag,
utan att behöva krångla till det.
Vinet i sig förhöjer smaken av
ekflis och maten får en
angenäm smak av ek och vin.
Ju längre tillagningstid när man
grillar med ekflis desto djupa-
re röksmak får maten. Med det
sagt behöver det inte alls vara
speciellt tidskrävande, säger
Mats Green, Lilla Rökeriet.
Hur röker man med flis?

Mats Green från Lilla Rökeri-
et delar med sig av sina bästa
tips
När glödbädden i kolgrillen

är perfekt, lägger man ett par
deciliter rökflis i kanten på gril-
len och väntar tills det utveck-
las en fin, vit rök. Grilla sedan
köttet indirekt, det vill säga –
lägg köttet i kanten på grill-
gallret, ovanför rökflisen och
inte direkt över grillkolen. Se
till att det är bra lufttillförsel i
grillen så att värmen sprider sig
jämt. Om du önskar mer och
tjockare rök – testa att blötläg-
ga träflisen i en halvtimme in-
nan du börjar grilla.
Det går utmärkt att använda

rökflisen även när man grillar
med gasgrill. Använd då en
röklåda eller en röktub – sätt
bara in röklådan eller röktuben
och se till så att flisen börjar ry-
ka innan du börjar grilla köttet.
Tips för att göra en god sås:

samla upp köttsaften i ett tråg
under köttet och använd som
bas till en smakfull och rökig
sås. Den gifter sig utmärkt med
både lättrökt och lite hårdare
rökt kött! 

Låt dig inspireras av kock-
en Karl Ljungs sommarre-
cept
Karl Ljung, krögare vid Hil-

lenberg i Stockholm, har med
utgångspunkt i de aromer och
dofter som finns i Trapiche
Smoak Wood komponerat ett
lättlagat, gott och festligt recept
med råvaror som kyckling,
sparris och salladslök i fokus.
Här samspelar råvarorna väl
med den smakprofil som finns
Trapiche Smoak Wood och till-
sammans skapas en maträtt som
bjuder på en härlig upplevelse.

Trapiche Malbec Oak Cask
– ett vin med fyllig och
smakrik profil
Trapiche Malbec Oak är ett

fylligt, smakrikt vin med inslag
av björnbär, plommon och
körsbär. Passar väl till grillade
rätter och grytor av nötkött, vilt,
vitlöksspäckat lamm, gärna

med smörfräst svamp eller en
mustig sås. Ostar som medels-
tarka hårdostar eller krämig
gorgonzola dolce är också bra
val.

RECEPT
Låt dig inspireras av kröga-

ren Karl Ljungs härliga grillre-
cept där han använt Trapiche
Smoak Wood som smaksätta-
re. 

Rökt Bjärekyckling, sal-
sa verde, grillade
grönsaker, parmesan,
pinjenötter

Hel kyckling av bästa 
kvalitet

1 st hel kyckling
Salt och peppar
Olivolja
Salsa verde

Pensla kycklingen med oli-
volja, krydda rikligt med salt
och peppar. Kör kycklingen i
ugnen ca 1 timma på 150 gra-
der tills innertemp vid benet på
68 gr Vid grillningen/rökning-
en pensla på salsa verde och
lägg i rökspånen i grillen. Pla-
cera kycklingen på grillen och
lägg på locket, låt röka och vär-
mas upp igen ca 15 min. Glöm
inte att blötlägga rökspånen
minst 30 min innan i vatten.

Salsa verde
½ dl plockade salviablad
½ dl plockad bladpersilja
1 litet huvud bladsallad
1 vitlöksklyfta
2 sardellfileer
2 msk kapris
1½ dl olivolja
Salt och peppar

Mixa allt grovt i mixer eller
mal i köttkvarn, smaksätt med
salt och peppar.

Pinjenötter
1 dl
Rosta pinjenötterna i stekpanna tills
fin färg

Parmesan
1 dl flagad parmesan

Grönsaker för grillen
Piemento padrons
Grön sparris
Vårlökar
Olivolja

Salt och peppar
Pensla grönsakerna med ol-

ja, salt och peppar, grilla/rök
dom på grillen ihop med kyck-
lingen.
Servera allt på ett stort fat

eller skärbräda med kyckling-
en i mitten och placera ut
grönsakerna vackert run-
tomkring, strö på pinjenötter,
parmesan och salsa verde
sprinklas över.
Servera gärna med ett glas

Trapiche Malbec Oak Cask! 

Trapiche Smoak Wood – sommarens smaksättare
Ett samarbete mellan två grillmästare 
Det grillas flitigt i de svenska hemmen under sommarhalvåret och många vill briljera med sina grillfärdigheter. En grillmetod som allt fler har
upptäckt är att grilla med rökflis. Det fungerar både som smaksättare samtidigt som råvarorna både blir mörare och saftigare. Inför somma-
ren har det argentinska vinhuset Trapiche inlett ett samarbete med Lilla Rökeriet där de tagit fram ett rökflis - Trapiche Smoak Wood. Trapiche
Smoak Wood lanseras 19 juni. 

Även om miljöskyddsnämn-
den flyttat från Lysekil så är
det  angeläget att utrota en del
av den stora anhopning av må-
sar som finns i tätorten. Jag har
flera gånger påpekat detta för
de som bestämmer men inget
har hänt. Måsarna smutsar ner
hus och bilar, för oväsen och
nykläckta ungar kilar runt
bland bilarna. För det måste
finnas en balans i naturen, den
finns inte i Lysekil.

"Djur men ej måsvän"
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BRO OCH BRASTAD

Nu finns vi 
i din 

smartphone!
Läs dina lokala nyheter 

direkt i din
mobil, surfplatta

eller dator!

Ring 0523-66 70 92 
så berättar vi mer. 

prenumeration@lysekilsposten.se

������������
�����


