"Att gora ndgot ideellt
tillsammans skapar
gladje i livet”

De som menar och sager
detta ar tre goa gubbar
som varje ar samlas och
bakar brod till missions-
auktionen iHjortsberga.

ELDSJALAR

Brodbak och valgorenhet

En gang om dret samlas Ingvar, Gésta och Ingemar hemma pa
Ingemars gard for att baka brod till missionsauktionen i Hjorts-
berga. Forsta dret fick de in éver 2500 kr for sina tio brod-
kakor, vilket forvanade Ingemar sa pass att han lite skamtsamt
funderade pé att sluta med uppfédning av tjurar och i stéllet
bérja med brodbak...

— Om det vi gor blir bra och folk har roligt ger det oss gladje
tillbaka i livet, sdger Ingemar. Tack vare alla bybors gemen-
samma gavor till auktionen kan vi ge en rejal slant till olika
goda dndamal i samhallet. Pengarna har bland annat gatt till
Oppna dorren i Vaxjo, Kristen narradio,
Individuell manniskohjalp, Svenska kyr-
kans Internationella arbete, Hjdlmseryd
stiftelsen.

Att de har roligt nar de traffas gar
det inte att ta miste pa. Skdmten och
skratten duggar tatt i Ingemars kok.

— Vi blir vanner for livet! sager de
samstamt och berattar ivrigt i munnen
pa varandra hur de i dagarna tva samlas
for det goda andamalet.

— Forsta dagen skallar vi mjolet och se-
nare pa kvéllen slas jasten i, forklarar
Ingvar. Det ar viktigt att bakugnen eldas upp en férsta gang
redan kvallen innan. Allt for att skapa s jamn varme som maj-
ligt da kakorna skall bakas nasta dag.

Andra dagen bérjar de redan klockan sju p& morgonen. Det el-
das panytt upp i ugnen och sa sétar de degen, kryddar och
slutligen arbetas mer mjél in.

— Forr anvande vi handerna men nu har vi en "tvet”, det vill
sdga en brédspade till hjlp. Det gar mycket Iattare och sa blir
det inte s& kladdigt, menar Gosta.

Under tiden brédet jaser pa nytt vankas det glégg och
pepparkakor. Sedan ar det dags att baka ut brodet.
— Varje kaka vager cirka ett kilo och skall vara i ugnen i ungefar
en timme, forklarar Ingvar.
— Ingvar vander pa brodkakan och knackar p& undersidan for
att se om de verkligen &r fardigbakat, sdger Ingemar med ett
finurligt leende.
Och det verkar vara en mindre vetenskap att baka bréd i sten-
ugn.
-Vi réknar vedtraden for att berdkna den ratta varmen. Det
gdller att ha uppsikt hela tiden,
berdttar Ingemar. Ingvar slanger
da och d& in en ndve med mjol i
ugnen. Blir det for svart, ja da
ar det for varmt. Ibland blir vi
tvungna att svalna ner ugnen med
vatten eller 6ppna spjallet.
-Det galler ocksa att hdlla sig
borta d& brodet tas in och ut ur
ugnen, skrattar Ingvar. Den langa
"brédgrisslan” behéver en hel del
svangrum.
Lérdag 23 november ar det ater
dags for missionsauktion i Hjortsberga férsamlingshem. Precis
som det alltid har varit, det vill sdga sa lange som gubbarna kan
minnas. Gosta haller som vanligt i klubban. Han har ryktet om
sig att "sla fort”. Ingvar och Ingemar planerar att ga runt med
brickor och bjuda pa provsmakning av det ljusa och det mérka
stenugnsbakade rdgbrédet.
Nar jag ldmnar de goa gubbarna fortétter de sin planering i
Ingemars kék och skratten hors &nda ut pa gardsplanen.
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