Lussekatter

Ca 70 bullar Ugn: 250 grader

300 gram rumstempererat smor
225 gram socker

2 stk agg

1800 gram mjol

2 gram saffran

1000 gram mjolk

100 gram jast (tva packet)

400 gram russin

1. Ljumma mjolken till ca 37 grader

Tid: 30 min + totalt 1 h & 5 min jasning

2. ROr ner jasten sa att den I6ser sig. Stot saffranet med en del av sockret och tillsatt i

mjolken. ROr ner dggen. Tillsatt russinen.

3. Tillsatt lite mjol i taget varvat med klickar av smor.

Téick degen och lat jéisa i 35 minuter

4. Sdtt ugnen pd 250 grader. Ta upp degen och forma till lussekatter. Lagg pa plat med

bakplatspapper.

5. Lat bullarna jasa under en latt fuktad, jummen handduk i 30 minuter. Pensla med

agg och tryck ner russin om det ar nédvandigt.

6. Graddaicirka 5 -6 minuter (de skall fa fin farg)



